EMD  M2  (Corrigé Type) Sécurité Alimentaire et Contrôle Qualité

Nom/Prénoms………………………………………

1- Comment définir la sécurité alimentaire ?  (06pts)
[image: ]

2- Quelles sont les étapes à suivre pour élaborer les règles de sécurité ? (05pts)

[image: ]

3-  Qu’est ce que la qualité d’un produit alimentaire ? (04pts)
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4- Quels sont les éléments à prendre en compte pour évaluer la qualité d’une denrée alimentaire ? (05pts)
· l’origine du produit
· sa composition
· aspects sensoriels
· respect des normes garantissant la sécurité alimentaire
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La sécurité alimentaire cest:

« lorsque tous les étres humains ont, d tout moment, un accés physique,
social et économique i une nourriture suffisante, saine et
nutritive leur permettant de satistaire leurs besoins
énergétiques et leurs préférences alimentaires pour mener une vie
saine et active»
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Former une équipe paritaire composée d'individus ayant une bonne connaissance
de leur environnement de travail, des procédés et des risques qui s'y rattachent.

Identifier les risques et les situations d'urgence qui nécessitent
une régle de sécurité.

Elaborer les régles de sécurité qui sont justifiées par des risques réels d'accidents.
Discuter des regles de sécurité avec les superviseurs et les modifier au besoin.

Faire approuver les régles par la direction et s'assurer de sa collaboration
dans la stratégie d'implantation.
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La  définition de la qualité
alimentaire repose sur la notion
subjective~=3d qu'est le ressenti du
consommateur, et la notion objective
s, basée sur |'expertise scientifique.




